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PROBLEMAS MAS FRECUENTES
EN EL AREA DE LAVADO






VENTAJAS DE UN AREA DE
LAVADO BIEN PLANIFICADA
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AREA DE RECEPCION

DEL MATERIAL A LAVAR:
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AREA DE LA LOZA LIMP!



https://www.winterhalter.com/co-es/blog-winterhalter/como-seleccionar-el-proveedor-de-equipos-indicado-para-mi-restaurante/

PROCEDIMIENTO PARA UNA
CORRECTA HIGIENIZACION DE LOZA






RECEPCION, CLASIFICACION Y DESCOMIDE
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PRELAVADO Y CARGUE
DE LA MAQUINA'




OPERACION DE LA
MAQUINA




DESCARGUE Y ALMACENAMIENTO
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DIAGRAMA DEL CICLO DE LAVADO




EL LAVAVAJILLAS: UN
ALIADO ESTRATEGICO EN
EL AREA DE LAVADO






https://www.winterhalter.com/co-es/lavavajillas-industriales/
https://www.winterhalter.com/co-es/lavavajillas-industriales/
https://www.winterhalter.com/co-es/lavavajillas-industriales/



https://www.winterhalter.com/co-es/blog-winterhalter/enfermedades-de-transmision-alimentaria-causas-y-como-prevenirlas/
https://www.winterhalter.com/co-es/blog-winterhalter/enfermedades-de-transmision-alimentaria-causas-y-como-prevenirlas/

£COMO DETERMINAR EL
LAVAVAJILLAS IDEAL PARA
CADA OPERACION?
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DIMENSIONAMIENTO DEL EQUIPO LAVAVAILLAS



https://experiencia.winterhalter.com/co/wp-content/uploads/2021/09/dimensionamiento-del-equipo-lavavajillas.pdf

FORMULA PARA DETERMINAR
EL LAVAVAJILLAS IDEAL PARA
(CADA OPERACION






EJEMPLO PARA EL DIMENSIONAMIENTO
DEL LAVAVAJILLAS INDUSTRIAL IDEAL









https://www.winterhalter.com/co-es/lavavajillas-industriales/tren-de-lavado/
https://www.winterhalter.com/co-es/lavavajillas-industriales/
https://experiencia.winterhalter.com/co/wp-content/uploads/2021/09/dimensionamiento-del-equipo-lavavajillas.pdf

TIPOS DE LAVAVAJILLAS Y
EJEMPLOS DE DISTRIBUCION



LAVAVAJILLAS BAJOMOSTRADOR







TREN DE LAVADO - SERIE MTR




TREN DE LAVADO - SERIE MTF




HIGIENE: UNA PIiIORIDAD
EN EL AREA DE LAVADO
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https://www.google.com/url?q=https://www.winterhalter.com/co-es/blog-winterhalter/cual-es-la-diferencia-entre-higienizar-limpiar-y-desinfectar/&sa=D&source=editors&ust=1628185782320000&usg=AOvVaw1vcwcKa3GwXT1JKus1JCRg

{COMO LOGRAR UNA COMPLETA
DESINFECCION DE LOZA Y UTENSILIOS
DE COCINA?











https://www.winterhalter.com/co-es/blog-winterhalter/cuando-empezar-a-considerar-un-lavavajillas-para-su-cocina-profesional/
https://www.winterhalter.com/co-es/

CERTIFICACIONES DE
HIGIENE PARA LA
ZONA DE LAVADO Y EL
LAVAVAJILLAS
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https://experiencia.winterhalter.com/co/wp-content/uploads/2021/09/listado-de-buenas-practicas-sugeridas-para-tu-zona-de-lavado.pdf

VENTAJAS DE UNA SOLUCION DE
LAVADO CON WINTERHALTER





https://www.winterhalter.com/co-es/lavavajillas-industriales/
https://www.winterhalter.com/co-es/lavavajillas-industriales/lavautensilios/
https://www.winterhalter.com/co-es/lavavajillas-industriales/detergente-y-abrillantador/
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MATERIALES RELACIONADOS {



https://experiencia.winterhalter.com/co/lp-ebook-guia-de-reactivacion-sector-horeca/
https://experiencia.winterhalter.com/co/lp-ebook-guia-de-reactivacion-sector-horeca/
https://experiencia.winterhalter.com/co/lp-ebook-que-equipos-debe-incluir-una-cocina-profesional/
https://experiencia.winterhalter.com/co/lp-ebook-que-equipos-debe-incluir-una-cocina-profesional/
https://experiencia.winterhalter.com/co/lp-ebook-5-tendencias-para-el-sector-horeca-post-pandemia/
https://experiencia.winterhalter.com/co/lp-ebook-5-tendencias-para-el-sector-horeca-post-pandemia/

£TE GUSTARIA SABER MAS SOBRE NUESTRAS
SOLUCIONES DE LAVADO?
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=

e canncer st suios d oo

nm‘mmw | descubeporqu s mejres i d
Lt pscen s s con
sl i


https://api.whatsapp.com/send/?phone=573188349982&text=Hola,+me+gustar%C3%ADa+solicitar+m%EF%BF%BDs+informaci%EF%BF%BDn+de+los+equipos+lavavajillas+de+Winterhalter&app_absent=0
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https://www.facebook.com/winterhalterandinasas/
https://www.instagram.com/winterhalterandina/
https://www.linkedin.com/company/winterhalter-andina-col/?originalSubdomain=es
https://www.youtube.com/channel/UCrAhruE6KlZ-tUI90SLu6Cg?sub_confirmation=1



